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YuctonopoaHsIil KpacHbII
BuHorpaja Topo, GraropoacTso
UCTUHHOTO TOPO —OBIKA, YTO
IIBET CBOKO CMEIOCTh U3 HAalllEH

3EMIIN.

Yuctora, CaepxkaHHOCTh H
SIpocts —Tpu 000OCTpPEHHBIX
YyBCTBa, JICJNCIONIMX  Halle
BUHO, YTOOBI JOXOJUTH, OCIHE
OWTBHI HA apeHe, JI0 TJIIaBHOTO U
JNy4IIero MyHKTa Ha3HAaYeHUs
—HaIlleTO SA3BIKA.

He ocranaBnuBasch HU Ha MHUr,
MBI OTOHAa€M BaM HAHOICTO 6I>IKa,
oTaacm BaM Hame BHUHO,
KOTOpO€, IMOCJIE€ DJBJCTaHTHOI'O
BBICTYIIJICHUA Ha NMECKE apCHBI,
BBI3BIBACT AIlJIOAUMCMECHTHI BCCX

3puUTenei.

www.matarr



Appellation: D.O. Toro

Wine:

14/20 months in French Allier oak, red
Variety: 100% Tinta de Toro tempranillo

Visual Stage: Cherry red with a thin layer of purple nuances.
Clear and brilliant with a beautiful colour sequence and oily
intense legs.

Olfactory stage: Fruity elegant and intense aroma, with a
spicy charred ground from French oaks, all in a perfect blend.

Tasting stage: Fresh and fruity, full-bodied, with vivid and
sweet young tannins. Elegant and long finish due to fruit and
wood harmony.

"Should be decanted, may present natural sediments”.

Denominacion de Origen: D.O. Toro
Envejecimiento:
14/20 meses en barrica de roble francés de Allier

Variedad: 100% Tinta de Toro tempranillo

Luce un color rojo cereza picota con matices violaceos en
capa fina. Limpio, muy brillante y con una bella secuencia de
color, ofrece una lagrima untuosa y coloreada.

Muestra elegantes e intensos aromas de frutos rojos con fondo
de especias y torrefactos aportados en un segundo plano por
el roble francés, en un ensamblaje perfecto.

Se muestra carnoso, fresco y afrutado, con taninos jovenes,
vivos y dulces que llenan el paladar. Elegante y largo en

retronasal, propio de la armonia de frutas y maderas nobles.

"Conviene decantar, puede presentar sedimentos naturales”.
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T'eorpagmueckoe HaumenoBanue: J1.0.Topo
Boigepixka:
14/20 mecsineB B 60uke (paHIry3ckoro 1yda Asbep

PasnoBuanocts: 100% kpacnoe Topo Temnpanuibo

BusyanbHas cTajus: BUHO BUITHEBO-KPACHOTO I[BETA C
OTTEHKAaMM UYEPEUIHH U JMUIOBBIMH BKpallIEHUSIMU B
TOHKOM cioe. Uncroe, oueHb OnecTsmiee, ¢ OTIMIHOM
HOCJIEOBATENbHOCTBIO 1[BETOB, C MAaCISHHCTOH H
Pa3HOLBETHOMN IJIEHKOM.

OOGoHATeNbHAS CTaAUs: apoMaThl (PYKTOB,CIUBBHl H
©KEBHKH CHIJIBHBIC, YHCTBIC U CBEXHE C (POHOM
0anp3aMHYECKUX HOTOK U JyOMIBHBIX BEIIECTB,
IPHBHECECHHBIX Ha BTOPOH ILTaH (hPaHITy3CKUM JIyOOM;
BCE 3TO CBEJIEHO B IPEBOCXOHOE COYETAHUE.

BkycoBast cTagus: MpeBOCXOAHO ypaBHOBEUICHHBIH 1
MOIIHBIA BKyC. DJIETaHTHBIH, IJIOTHBIN, C OTIIMYHBIM
COYCTAHHEM 3peNibIX (PYKTOBBIX U JPEBECHBIX

TaHHUHOB.

((PeKOMeHHyeTCH IIPOLEKUBATH, MOXKET 06paBOBI:IBaTL
€CTECTBEHHEBII 0CaIoK».

LIBRANZA 2014:

LIBRANZA 2011:

LIBRANZA 2010:

LIBRANZA 2009:

LIBRANZA 2006:

LIBRANZA 2005:

LIBRANZA 2004:

Jluopanca

ASLAWINE AAARDE

04 viics

GUIA PENIN 91 6amn
Ovicudaromest OONoOTHUMeNbHbIE OYeHKU

DECANTER 2016 Cepebpsinas Meaib
CATAVINUM WORLD WINE & SPIRIT COMPETITION 3onoras menanb

ROBERT PARKER 90 6annos

LA SEMANA VITIVINICOLA 936aia

TEMPRANILLOS AL MUNDO 2016 Cepebpsinast menanb

GUIA PENIN 90 Gasos

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE CATAVINUM 3onotas menans

WINE UP GUIDE 93,236am1aTANZER 90 6amnoBVEREMA 95 6amios
ROBERT PARKER 93 6ammaGUIA INTERVINOS Otuuno 94 6ama
LA SELECCION 3osoras Megans Guia ABC 91 6amn
PERMIOS ARRIBESCepe6psnast menans VEREMA 95 6asnos
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE CATAVINUM3onotas Mmeaaib

ROBERT PARKER 92 6amialLA SELECCIONCepeGpsinas Measb

ROBERT PARKER 94 6aiuia

D.0 TORC
TOMPRLANE.L !

PRt 0




Appellation: D.O. Toro

Wine:

8/12 months in French Allier oak, red
Variety: 100% Tinta de Toro tempranillo

Visual Stage: Cherry red with a thin layer of purple
nuances. Clear and brilliant, intense layer and oily
coloured legs.

Olfactory stage: A powerful, clean and fresh aroma of <) 1/
plums and blackberries, with a balsamic charred ground @
from French oaks, all in a perfect blend.

Tasting stage: Well balanced and scoped. Elegant and
full-bodied, a perfect match between the ripe fruit tannins
and those of the casks used for aging.

"Should be decanted, may present natural sediments".

Denominacion de Origen: D.O. Toro

Envejecimiento:
8/12 meses en barrica de roble francés de Allier
Variedad: 100% Tinta de Toro tempranillo é§

En la copa, luce un color rojo cereza intenso con ribeteados
en tonos morados.Limpio y brillante con intensa capa. Ofrece
una lagrima untuosa y coloreada.

En nariz, aromas de frutas, zarzamoras y ciruelas, potentes,
limpias y frescas con fondo de notas balsamicas y torrefactos
aportados en un segundo plano por el roble francés, en un
ensamblaje perfecto.

En boca, muestra un gran equilibrio y amplitud. Elegante y
carnoso, con un perfecto ensamblaje entre los taninos
maduros de la fruta y los de la madera.

"Conviene decantar, puede presentar sedimentos naturales”.

I'eorpagmueckoe Haumenosanue: J1.0.Topo
Boigepixka:
8/12 mecsieB B 00uke (paHiry3ckoro 1ydoa Ambep

PasnoBuanocts: 100% kpacnoe Topo Temmpanuiibo

Bu3yam,Ha$1 cTaaus:. B OoOKajie BMHO HHTEHCHBHOIO
KpaCHO-BHUIIHEBOI'O IBETA C JIMJIOBBIMU IIPOXKHUIIKAMU.
Yucroe u 6J'ICCT${H.ICC, OUYCHb TIYyCTOC. Tlnenka

MacCJIsIHUCTast U pa3HOLIBETHas.

OOoHsTeNbHAS ~ CTaAUSA:  BHUHO  JE€MOHCTPHUPYET
JIETaHTHBIA 1 MHTEHCUBHBIN apOMaT KPacHBIX ILIOA0B
¢ ¢oHOM B BHJE cHEeUMH M JyOWIbHBIX BEIIECTB,
IIPUBHECEHHBIX Ha BTOPOH IIaH (QpaHIly3CKUM TyOoMm;
BCE DTO CBEJICHO B IIPEBOCXOJHOE COYETAHHUE.

BkycoBas cranusi: Ha BKyC BUHO IUIOTHOE, CBEKEE U
(pykTOoBOE, C MOJOABIMH, XHMBBIMH M CIaJKUMHU
TaHMHAMHM, HAIOJHSIOIIUMHA BKYCOBBIC PELEITOPBI.
OneranTHoOe M J0Jroe IMOCJIEBKycHe, CBOHCTBEHHOE
TFapMOHUYHOMY COYETaHHIO (PPYKTOB U OiaropomHon

JIPEBECHHBI.

«PeKOMeHZIyeTCFI TIPOLE)KUBATH, MOXKET 06pa?,OBI>IBaTb
€CTECTBEHHBIN 0Caao0K».

JUAN ROJO

JUAN ROJO 2014 :
JUAN ROJO 2011 :
JUAN ROJO 2010 :
JUAN ROJO 2009 :
JUAN ROJO 2008 :

JUAN ROJO 2006:

JUAN ROJO 2005 :

XyaHn Poxo
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DECANTER 2017 Bpon3oas mesanb

CATAVINUM WORLD WINE & SPIRIT COMPETITION 3osnoras Menainb
GUIA PENIN 90 Gaios

Oorcudaromes OONONHUMENbHbIE OYeHKU

CE MATARREDONDA

DECANTER 2016
CATAVINUMWORLDWINE&SPIRITCOMPETITION 3osoras menane

ROBERT PARKER 90 6amtos

LA SEMANAVITIVINICOLA 94 6ama

INTERNATIONALWINE CHALLENGE CATAVINUM 3onorast Mmezaib
CINVE 2015 CepeoOpstnast Mmenais

WINE UP GUIDE 94,236amma VEREMA 93 6ana

ROBERT PARKER 926ara GUIAINTERVINOS Ommiuro 92 6aua

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE CATAVINUM CepeGpsiHas Menaib
VEREMA 92 Gana

ROBERT PARKER 90 6aiuios.



Appellation: D.O. Toro

Wine:

6 months in French Allier oak, red
Variety: 100% Tinta de Toro tempranillo

Our wine with 6 months in French oak barrels in modern,
very fuity,fresh and serious.
Valdefama is made from very ripen grapes.

Visual Stage: It shows a deep cardinal red colour with a
purple rim.

Olfactory stage: Very expressive on the nose with lively
pleasant aromas of spices and ripe red fruit. Also there are
mineral hints that came from the land.

Tasting stage: This is a round wine with a full-bodied palete,
well-balanced, tasty, a little bit tannic, with a fleshy texture
and lingering finish.

"Should be decanted, may present natural sediments”.

Denominacion de Origen: D.O. Toro
Envejecimiento:
6 meses en barrica de roble francés de Allier

Variedad: 100% Tinta de Toro tempranillo

Nuestro roble, con 6 meses en barrica bordelesa de roble
francés, moderno, joven, y frutal, fresco y serio, sustentado en
uvas muy maduras.

Capa alta roja cardenalicia con ribetes morados en capa fina.

Expresivo en la nariz, con marcados minerales aportados por

el terruiio y especiados sobre una base de fruta roja madura.

Con cuerpo y buen equilibrio, carnoso, algo tanico, sabroso y

amplio en la boca.

"Conviene decantar, puede presentar sedimentos naturales”.

I'eorpagmueckoe Hanmenosanue: [1.0.Topo
Broiaepikka:
6 mecsitieB B 6ouke (hpaHiy3ckoro ayba Anbep

PasnoBuanocts: 100% xpacHoe Topo Temnpanuinbo

Ham ny6, 6 MmecsiieB BblACpKKH B Oouke Oopmo
¢paHmysckoro  1y6a, COBPEMCHHBIH, MOJIOIOH,
(PYKTOBBIH, CBEXXHUI U CEPhE3HBIH, MUTaEMBIil TOIBKO

3peCJIbIM BUHOI'PAJIOM.

BusyanbHast cragusa: LlBeT IMIOTHBIA — KpacHBIN
«KapAMHAJIBCKUI» C JWIOBBIMU IPOXWIKAMUA B

TOHKOM CJIOC.

OGonsTenpHas cragus: 3amax SKCIPECCUBHBIN, ¢
SIBHBIMH MHMHEPAJIbHBIMH HOTKaMH, IPUBHECCHHBIMH
3eMJIell ¥ OTTCHKaMH CIeNUii Ha OCHOBE KPAaCHBIX

3pCJIbIX SAroAd.

BKyCOBa}I cragusi: BKyC HOHHLIﬁ, ypaBHOBCHICHHLIﬁ,
HHOTHLIﬁ, C OTTCHKaMH TaHUHOB, BO PTY CIaIKuil U

OorarhbIii.

((PeKOMCH[[yeTC}I TIpOLEKUBATH, MOXET 06p330BLIBaTI>

€CTECTBEHHBINA 0CaT0K».

Baabaedama

VALDEFAMA

VALDEFAMA 2015 :

VALDEFAMA 2014 :

VALDEFAMA 2013 :

VALDEFAMA 2011 :

DECANTER 2017 Bpon3soBas mezab
GUIA PENIN 88 Gamios

(,),7/(‘1[()[//()171(‘}1 O0ONoIHUMeENbHbIE OYEHKU
DECANTER 2016 bpon3oBas menain

CATAVINUM WORLD WINE&SPIRITCOMPETITION Bponsosas menans

ROBERT PARKER 88 6aynos
LASEMANAVITIVINICOLA 93 6amia
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE CATAVINUMCepeOpsinast Meain

VEREMA 92 6amna

PRODUCT OF SPAIN




Appellation: D.O. Toro

Wine:

28 months in French Allier oak, red
Variety: 100% Tinta de Toro tempranillo

Visual Stage: colored and unctous tear, as well as clear and
bright, in glass

Olfatory stage: Lots of ripe fruit, with an unwavering
existence of black fruit, delicately harmonized with toffee
tones and, a notable and attractive presence of spicy bouquets
and balsamic notes.

Tasting stage: Long aftertaste that leaves a velvety finish on
palate, without rough edges, round and elegant.

"Should be decanted, may present natural sediments".

Denominacion de Origen: D.O. Toro
Envejecimiento:
28 meses en barrica de roble francés de Allier

Variedad: 100% Tinta de Toro tempranillo

Fase Visual: en copa luce una lagrima coloreada y untuosa,
limpia y brillante.

Tremenda carga frutal, con una presencia inquebrantable de
frutos negros, sutilmente acompasado con tonos toffees, y una
marcada y atractiva presencia de aromas especiados,
acompaiiados de pinceladas balsamicas.

Largo retrogusto, que deja una sensacion aterciopelada en la
boca, sin aristas, redondeada y elegante.

“Conviene decantar, puede producir sedimentos naturales"

I'eorpadmueckoe Hammenoanme: J1.0.Topo
Beoinepixka:
28 mecsreB B 6ouke (paHIry3ckoro ayda Anbep

PaznoBuanocTh: 100% xpacnoe Topo Temnpanuibo

BusyanbHas  cragus: B Ookane  oOpasyercs
MacsSHHCTas M pa3HOLBETHas IUICHKA YHCTas W
Onecrsas.

OOoHsATENbHAS CTaIUsI: HEBEPOATHAS HACHIILICHHOCTh
(GpyKTaMH C TIOCTOSHHBIM TIPHUCYTCTBHEM YEPHBIX
STOM, W3SIIHO OTTEHEHHas TOHAMH KapaMmeld |
OTIMYHO TOJYEPKHYTasi apoMaroM CIenuii B
COYETaHUH ¢ GalIb3aMUYECKMMHU HOTKAMHU.

BkycoBast ~ cragus:  JONrO€  IMOCIAEBKyCHE  C
0apxaTHBIMH HOTKamu, 0Oe€3 TpHBKyca KOCTOYKH,
9JIETAaHTHOE U MSTKOE.

«PexomeH 1yeTcst MpoIIeKKUBaTh, MOXET 00pa30BbIBaTh
€CTECTBEHHBIN 0CAZI0K».

JINBPAHCA 28

2 3

BUHOI'PAJTHUKM JTIO IIOPAYKEHUS ®UTTOKCEPOI

OI'PAHUYEHHAS CEPUA




Appellation:

Vino de la Tierra de Castilla y Leon

Variety: 100% Tinta de Toro

Manual selection of the very best grapes of our vineyard yield of age 80,

harvested in 15 kg. boxes, direct bleeding from the tank and macerating for a
short period, until reaching the desired color.

Fermenting at a very low temperature to retain fresh and fruity aromas; the
Jermentation process is stopped in a NATURAL way with the first frosts of
winter, thus achieving a semisweet rosé with the own sugars of the grape.

Bright raspberry pink.
Of remarkable intensity, with touches of lollipop, red candy and chewing gum.

On the palate it is tasty and ample, with touches of strawberry, raspberry, wild
berry yogurt...
A nice primary finish. Surprising! . Serve ice cold.

Recommended drinking temperature: 12°

Denominacion de Origen: D.O. Toro
Vino de la Tierra de Castilla y Leon

Variedad: 100% Tinta de Toro

Una seleccion manual de los mejores racimos de nuestra parcela de 80 arios de
edad, vendimiada en cajas de 15 kg, sangrado directamente del depdsito con un
pequerio tiempo de maceracion, hasta conseguir el color deseado.

Fermentacion a muy baja temperatura para conservar aromas frescos y afrutados;
parando dicha fermentacion de manera NATURAL con las primeras heladas de
invierno, consiguiendo asi un rosado semidulce con los aziicares propios de la uva.
Color rosa Rosa frambuesa brillante.

De notable intensidad, recuerdos a piruleta, caramelo rojo y chicle.

En boca sabroso, amplio, sensaciones de fresa, frambuesa, yogur de bayas

silvestres...

Grato final primario.  Sorprendente!!!

Temperatura de consumo alrededor de los 12°
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T'eorpaduyeckoe HaumenoBanue:
Buno Kactunnu u Jleona

PaznoBugnocth: 100% xpacnoe Topo

Pyynoit  orGOp  sy4ymmMx  Trpo3AbeB  HAIIEro
BUHOTpaJHUKA, HacuuThiBaromero 80 JieT HCTOpHH,
pachacoBaHHBIX B SIIMKK NO 15 KI, BBIZaBICHHBIX
IPSIMO U3 SILIMKA ¢ HEOOJIBIIMM NEPHOJIOM Mallepaluu
JUISL TOCTHXKCHUSI JKEJIaeMOTO0 1{BETa.

ODepMeHTAlMsT NPH OYCHb HHU3KOI Temmeparype ¢ BY

LebI0 COXPAHEHUS CBEXHX U (DPYKTOBBIX apOMATOB;
npekpamenue  ¢epmentaumn  ECTECTBEHHbBIM MATARREDONDA
e

CMOCcO6OM TIpH MEPBBIX 3MMHUX 3aMOPO3KaX, MOTy4ast,
hAT
- [
7~

TakuM 00pa3oM, pO30BOE MONYCIaJKoe BHHO C
BUHOTPAHBIMH CaxapaMu.

e (]
S
BusyanbHast cragus: Po3oBbIil M pO30BO-MaIHHOBBIN

OIIECTSINUI IIBET. BY

MATARREDONDA
OGoHATEIbHAS CTAAMs: BBICOKOM HMHTEHCHBHOCTH, C
HOTKaMH JIS[ICHIIa, KPAaCHOM KapaMelH U JKeBaTeIbHON
PE3UHKH.

BkycoBas cranus: BKyc ciiaakuii, 60ratelif, ¢ HOTKaMu
MaJIMHBI, KITyOHUKH ¥ HOTYpTa U3 JIECHBIX STO. ..
OTIMyHOE BrieYaTieHHe. YIUBUTEILHO! !
Temmneparypa nogauu u ynorpebnenus npumepHo 120

MEJIUCA OT MATAPPEOH/IA 2017: TIOCJIEIHNI TOJ]
EFYVATEEW VI N We2e t -

MEJICA OT MATAPPEJIOH/IA 2016: SHAKURA 2018 3oriorast meiasib
°
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THE AGING

Our commitment to quality implies doing our job well, by always
giving the natural winemaking process the time it needs.

Fourteen months in Bordeux barrels made of French Allier oak
and another year's finishing in the bottle produce LIBRANZA,
an elegant wine that keeps its violet tone and naturally blends
the fruitness one expects from the Tinta de Toro grape with the

nuances of oak.

BBIJIEPKKA:

Haw nooxoo k kawecmey OCHO6AH HA XOpOWlo NpooeraHHoli pabome, 6
KOmopoli 6ce20a 0aemcsi HeoOX00UMoe 6peMs. Ha ecmecmeentblll npoyecc
6bIOEPIHCKU BUHA.

Yemvipnaoyams mecsyes 6 bouxe 60poo uz gpanyysckozo oyba Anvep u 200
ebl0epoicKu 8 Gymeiike darom 6 pesynomame uno JIMBPAHCA, sneeanmnoe
6UHO C MOHaMUu QUATOK U BETUKOIENHO couemaem QpyKmosvie moua,

ceoticmeennvie sunozpady Tunma oe Topo, c ommenkamu oyoa.

www.matarredonda.



MATAPPEJOHIA
BunaHbple toMa U moMecCcTh

BUHHBINA 3ABOJ M MOTPEB: locce Topo-Banbaeduuxac, 2.5 kv, 49800 TOPO (Camopa), ACIITAHU A
Ten.: +34 661 569 486  +34 983 226 047  +34 629 658 225

juanangel@vinolibranza.com  libranza2@vinolibranza.com www.matarredonda.es [ W



