JUAN ROJO 2007

Denominacion de origen: D.O. Toro

Envejecimiento:
8 meses en bairica de roble frances de Allier

Variedad: 100% Tinta de Toro
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Notas de cata:

Fase Visual: Observando el vino en capa fina
presenta un color cereza cubierto con borde
violaceo vivo y brillante.

Fase Olfativa: En fase olfativa y al oxigenar el
vino en la copa los aromas son intensos, con
finura y riqueza de matices de fruta varietal y

especias de roble, con un fenomenal
fundamento mineral y balsamico, aportado por
la nobleza de nuestras barricas bordelesas de
roble francés.

Fase Gustativa: Esta excepcional finura es
también notable en boca, con volumen de fruta
varietal y madura, fina tonicidad, fondo de
terrufio y especias en retronasal.

Con un retrogusto largo y elegante.

"Conviene  decantar, puede  presentar

TEMPLANZA

sedimentos naturales".

Es aconsejable abrirlo antes de su consumo
para beberlo en su maximo esplendor.
Temperatura de consumo alrededor de 15°C

Maridaje: Marida a la perfeccidén con carnes
rojas, guisos, quesos grasos y embutidos.

Presentacion:
Caja de cartén con 6 botellas de 75 cl.
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